
C O M P I È G N E  S U D



MENU ST SYLVESTRE
COMPIÉGNE SUD

Amuse Bouche & Coupe
de champagne 
-
Filet de Bar de Ligne,
Crème de Moutarde BIO à
laTruffe d'été et Petits
Légumes de Saison
Glacés à l'Huile d'Ail IGP
de le Drôme
-
Filet de Bœuf français,
Crème de Moutarde BIO à
la Truffe d'été et Petits
Légumes de Saison
Glacés à l'Huile d'Ail IGP
de le Drôme
-
Fromages Picards, Confit
de Figues de Solis au
Romarin et Mesclun à la
Vinaigrette 
-
Entremet Trianon à la
Crème de Chocolat
Croustillant Spéculoos,
Feuillantine au Praliné et
Glacage Jivara façon
Rocher

79€ TTC par personne 
Réservation obligatoire
Photo "A l'Epicerie" non
contractuelle
L'abus d'alcool est dangereux
pour la santé


